
Caravela - Une façon de découvrir

Le thème de la mer a dominé les us et coutumes de la vie portugaise depuis des
siècles. En vérité, les grandes découvertes de la navigation de ce petit pays ont permis
la colonisation d’une multitude de terres dans le monde.

Ce style de bateau a été construit par la fameuse école portugaise de navigation. Il était destiné
à pouvoir voyager dans toutes les directions sans dépendre du vent. Cette invention a révolution-
né l’art de voyager, de telle façon que le Portugal est rapidement devenu à l’époque un des pays le
plus riche d’Europe.

Avec les voiles de la caravelle complètement ouvertes au vent, les marins portugais, grâce à leur
espoir et courage, ont été proclamés les meilleurs navigateurs.

L’importance de la caravelle dans le monde nous a incités à donner à notre restaurant le nom de
ce merveilleux symbole de découverte, aventure, espérance et courage avec l’espoir qu’elle conti-
nuera à porter le message à travers nos spécialités gastronomiques.

Nous vous souhaitons la bienvenue et un grand merci de votre visite.

Familia Marques

* Morue Caravela gratinée au four 30.00

(Bacalhau a Caravela gratinado no forno)

* Morue et pommes de terre au four 30.00

(Bacalhau no forno)

* Gratin de morue aux pommes de terre 30.00

(Bacalhau com natas)

* Morue pochée, pommes natures et légumes 30.00

à l’huile d’olive
(Bacalhau cozido)

Tous nos plats sont accompagnés d’une salade verte



Caravela - Uma maneira de descobrir

O terma do mar, domina os hábitos e costumes na vida portuguesa, desde há séculos. Na verda-
de, as grandes descobertas da navegação neste pequeno pais, permitiram a colonização de uma
imensidão de terras no mundo.

Este estilo de embarcação, foi construido pela famosa escola portuguesa de navegação. Era 
destinado a poder viajar em todas as direcções, sem depender do vento. Esta invenção revolucio-
nou a arte de marear, de modo que Portugal se tornou rapidamente há época, um dos paises mais
ricos da Europa.

Com as velas da Caravela completamente abertas ao vento, os marinheiros portugueses, graças á
sua fé, esperança e coragem, foram proclamados os melhores navegadores.

A importância da caravela no mundo, incitou-nos a dar ao nosso restaurante, o nome deste 
maravilhoso simbolo de descoberta, aventura, esperança, fé e coragem, com o objectivo de continu-
ar a levar a mensagem através das nossas especialidades gastronómicas.

Desejamos-vos boas-vindas e desde já um grande obrigado pela vossa visita.

Familia Marques

* Gambas décortiquées à la Caravela 32.00
(Gambas descascadas à caravela)

* Gambas sautées à la poêle 32.00
(Gambas na frigideira)

* Gambas géantes grillées au four 36.00
(Saveur ail et huile d’olive)

* Moules Caravela 26.00

* Filets de Perche du Lac Léman sur assiette 34.00

Selon arrivage

* Poêlée mixte de la mer 32.00

(Frigideira mixta)
Calmars, sèches, moules et gambas

* Caçâo sauce au safran 31.00
Selon arrivage

Garniture : Frites maison, pâtes, riz, pommes natures ou légumes

Tous nos plats sont accompagnés d’une salade verte



* Assiette froide mixte, jambon cru, fromage, chorizo 22.50
(Prato frio misto, presunto, chorico, queijo)

* Soupe aux légumes 7.50
(Sopa de legumes)

* L’assiette du fromager                                     10.50
(Prato sortido de queijo)
Portion (Porção)

* Assiette de jambon cru 22.00
(Prato de presunto)

* Salade de carottes 5.00

* Petite salade mêlée 8.50

* Grande salade mêlée 12.50

* Marmite du Pêcheur (tacho de Peixe e marisco) 34.00
Poisson et fruits de mer
Minimum 2 personnes

* Marmite mixte (Cataplana de Carne e marisco) 34.00

Viande de porc et fruits de mer
Minimum 2 personnes

* Riz à la lotte et aux fruits de mer 34.00

(Arroz de tamboril e marisco)
Minimum 2 personnes

* Sauté de porc mariné aux vongoles 31.00
(Carne de Porco à Alentejana)
Garniture: Pommes risolées

Pour éviter une attente de 45 mn environ, merci de réserver à l’avance votre choix.

Tous nos plats sont accompagnés d’une salade verte



Pâtes fraîches

* Conchi aux gambas gratiné au four 26.00

* Conchi aux fruits de mer 26.00

* Tagliatelles au saumon fumé et vodka 26.00

* Tagliatelles aux courgettes épicées au safran 25.00

* Tagliatelles aux morilles 27.00

Tous nos plats sont accompagnés d’une salade verte

Spécialités de viande rouge
* Entrecôte de cheval nature 33.00

(Lombo de Cavalo)

* Entrecôte de boeuf nature 33.00

* Entrecôte de boeuf exotique 35.00
(fromage, jambon, oeuf et fruit)
(Lombo de vaca)

* Tranche de porc grillée 26.00
(Febras de porco grelladas)

* Sauces : Ail ou poivre 3.50
Caravela 6.50
Morilles 11.00

LE TAQUET: 300g, 40.00 / 400g, 45.00 / 500g, 55.00 / 600g, 65.00
Garniture : Frites maison, pâtes, riz, pommes natures ou légumes

Origine des viandes: Cheval - Canada  /  Boeuf - Suisse  /  Porc - Suisse

Tous nos plats sont accompagnés d’une salade verte




