Carte de Midi
Nos entrées ...

Entrée Plat
St Jacques sur lit de céleri rémoulade aux pommes,
mariniere de coques a la vinaigrette aux fruits de la passion 16.00 32.00
Champimacparis, sur gorgonzola et mascarpone, mesclun de
salade a I'huile de noisette 12.00 24.00
Veloute de holet et foie gras de canard accompagné de
pain grillé 12.00
Salade gourmande de chevreuil aux saveurs antomnales 17.00 35.00
Terrine de ioie gras marbreé d’aiguillettes de canard,
salsifis contits et confiture de potiron 15.00 32.00

NoS propositions servies uniquement le midi ...

Entrecote de beeui, 200 Srammes, beurre maison
pommes frites iraiches maison et salade 29.50

supreme de poulet grillé, satuce au citron, pommes
frites fraiches maison et salade 22.50

Salade Cesar de poulet grillé, croiitons et tomates 24.00

Dos de saumon grille, sauce vierge et sarniture du jour 21.00



Nos incontournables ...

Petite faim Grande
faim
Salade de poulet Metropolis, poulet au curry, ananas, filets

d’amandes grillées, quelques suprémes de pamplemousse 20.00
26.00

Carpaccio de beeui a la vinaigrette légere a I’huile de trufie,
copeaux de parmesan et foie gras 24.00 30.00

Nem de chevre au piment doux, caramel de tomate et
Vinaigrette tapenade 20.00 26.00

Tartare de saumon Norvege au citron vert et yogourth
nature sur salade de saison 24.00 30.00

Tartare de beeui traditionnel assaisonneé par nos soins,
Salade et pommes frites fraiches 24.00 30.00

Nos pates fraiches et risotto ...

Giganti neri au saumon a la créme de gingembre 24.00
Risotto carnaroli aux bolets roguette 21.00
Lasagne maison d’aubergines a la parmigiana 26.00
Tortellini ricotta épinard a la creme de truiie 26.00

Nos pates et risotto sont accompagnés d’une salade de saison



Nos Gourmandises ...

Assiette de iromages 12.00
Gateau coulant au chocolat et sa glace vanille 12.00
Créme brillée a la poire William 12.00
Tiramisu a la mangue 12.00

Paris Brest a 1a mousse de marrons et whisky,
coulis iramboise 12.00

Crumble de figues, iin jus de sangria el
Sorbet orange sanguine 12.00



Notre chef de cuisine,
Thierry Carre
et son equipe vous souhaitent
un bon appetit

Provenance des viandes

Beeut suisse

Chevreuil Autriche - Allemagne

(anard France

Poulet suisse — France — Bresil - Hongrie

(peut avoir été produit avec des antibiotiques comme Stimulateur
de croissance)



Nous sommes a votre entiere
disposition pour vos repas

de fin d’annee

Menu special des 10 personnes

Merci de vous renseigner aupres de
notre personnel



Carte du Soir
Nos entrées ...

St Jacques sur lit de céleri rémoulade aux pommes,
mariniere de coques a la vinaigrette aux fruits de la passion

Champimacparis, sur gorgonzola et mascarpone, mesclun de
salade a I’huile de noisette

Velouteé de holet et foie gras de canard accompagné de
pain grille

Salade gourmande de chevreuil aux saveurs automnales

Terrine de foie gras marbré d’aiguillettes de canard,
salsiiis condits et confiture de potiron

Nos incontournables ...

Salade de poulet Metropolis, poulet au curry, ananas, filets

d’amandes grillées, quelques suprémes de pamplemousse
26.00

(arpaccio de beeui a la vinaigrette légere a ’huile de truiie,
copeaux de parmesan et foie gras

Nem de chévre au piment doux, caramel de tomate et
Vinaigrette tapenade

Tartare de saumon Norvege au citron vert et yogourth
nature sur salade de saison

Tartare de beeui traditionnel assaisonné par nos soins,
Salade et pommes irites fraiches

Entrée

16.00

12.00

12.00
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15.00

Petiie iaim
faim

20.00

24.00

20.00

24.00

24.00

Plat

32.00

24.00

35.00
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30.00

26.00

30.00
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Nos pates iraiches et risotto ...

Giganti neri au saumon a la creme de gingembre
Risotto carnaroli aux bolets roquette
Lasagne maison d’aubergines a la parmigiana

Tortellini ricotta épinard a la créeme de truife

Nos pates et risotto sont accompagnés d’une salade de saison

Nos poissons ...

Black tigers grillees, mangue buturnot, salsifis a la cacahuete
et coriandre fraiche

saumon grillé a I'huile d’olive, sateau de pommes de terre vitelotte
et vinaigrette tiede de champignons

Filet de lotte roti an four, gnocchi de potiron, suc de homard
a I’estragon

24.00

21.00

26.00

26.00

37.00

36.00

39.00



Nos viandes ...

Le cheeseburger Métropolis, salade coleslow, pommes irites
Fraiches et ketchup maison 29.00

Entrecote de beeut grillée, echalotes confites an Porto et Iégumes
du moment 39.00

Volaille panée « herbépices », gnocchi tomates grappe, olives basilic 34.00

Filet mignon de porc sauté mouchou, nouilles cébettes et

Bonite sechée 36.00
Pastilla de chevreuil aux fruits d’automne, sauce griottes hot spicy 39.00
Provenance des viandes

Beeut suisse

Porc suisse

Chevreuil Autriche - Allemagne

(anard France

Poulet suisse — France — Bresil - Hongrie

(peut avoir été produit avec des antibiotiques comme Stimulateur
de croissance)



Nos ourmandises ...

Assietie de fromages 12.00
Gateau coulant au chocolat et sa glace vanille 12.00
Créme brulée a la poire William 12.00
Tiramisu a 1a mangue 12.00

Paris Brest a Ia mousse de marrons et whisky,
coulis iramboise 12.00

Crumble de figues, fin jus de sangria et
Sorbel orange sanguine 12.00



NOS PROPOSITIONS DE MENU AUTOMNE 2011

Champimacparis sur gorgonzola et mascarpone, mesclun de salade a I'huile de noisette
ou
Tartare de beeuf traditionnel assaisonné par nos soins
ou

Tartare de saumon Norveége au citron vert et yogourt nature sur salade
ou

Salade Metropolis, poulet au curry, ananas, filets d’amandes grillées, supréme de pamplemousse
Ou
Salade gourmande de chevreuil aux saveurs automnales

B RO 5O R

Volaille panée « herbépices », gnocchi tomates grappe, olives basilic
ou
Entrecote de beent grillée, échalotes confites au Porto et Iégumes du moment
ou
Saumon grillé a I’huile d’olive, gatean de pommes terre vitelotte et vinaigrette tiede de champignons
ou
Risotto carnaroli aux bolets roqueite

B RV O R

Gateau coulant au chocolat et sa glace vanille
ou
Créme brillée a la poire William
ou
Crumble de figues, fin jus de sangria et sorbet orange sanguine

Fr. 50.— par personne Fr. 65.— par personne
A choix 1 entree, 1 plat et 1 dessert A choix 2 entrées, 1 plat et 1 dessert
ou

1 entrée, 1 plat, 1 fromage et 1 dessert



